
Herzlich Willkommen im Restaurant zum Goldstein 

Bereits seit dem späten Mittelalter ist das Anwesen unter gleichem Namen in den 
Geschichtsbüchern der Stadt Mainz vermerkt. 

1747 wird  das heutige Restaurant als offizielle Brauerei erwähnt. 
Noch heute können im Innenraum die restaurierten Holzbalken aus der  

damaligen Zeit bewundert werden. 
Am Abend  des  21. Mai 1848 kommt es in Folge der Mainzer Märzrevolution 

zu einer  gewalttätigen Auseinandersetzung direkt vor den Toren des Goldsteins als 
revolutionsbewegte Gäste  auf gewaltbereite Preußen stoßen. 
Das Bild hiervon ziert auch heute noch unsere Visitenkarten. 

1850 kommt es zur Übernahme der Brey´schen Mainzer 
Aktienbierbrauerei und die eigene Bierbrauerei endet, das Gasthaus wird ein reiner 

Bewirtungsbetrieb wie er bis heute weiter geführt wird. 
Nach einem Brand 1878 werden die markanten Kastanien auf der Gartenterasse 

gepflanzt. 
Wir freuen uns Sie in dieser geschichtsträchtigen Umgebung begrüßen zu dürfen 

Ihr Goldstein- Team 

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Über mögliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



Vorspeisen 
  
Weiße Bohnen Crostini                     11,80 € 
mit Rucolapesto, Tomatenöl und Pecorino (auch Vegan möglich)  
Crostini with white beans, arugula pesto, tomato oil and pecorino  

Gemischter Brotkorb   
mit drei hausgemachten Aufstrichen (gut zum Teilen, auch Vegan möglich)                12,00 € 
Bread basked with three different spreads 

Hausgemachter Kartoffelkuchen                          12,00 € 
mit pochiertem Freilandei, Pumpernickel-Zwiebelschmelze und Schnittlauchöl  
Homemade Potato cake with poached free range egg, pumpernickel crumbs an chive oil  

Hausgemachte Ziegenkäsetarte              12,50 € 
mit Feigenchutney                    
Goat cheese tarte with fig chutney  

Bunter Blattsalat mit hausgemachtem Quinoa-Körner-Granola 
und gegrilltem Ziegenkäse                                12,50 € 
Mixed Salad with with quinoa-seed-granola and grilled goat cheese  

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Über mögliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



        

Hauptgerichte 

Frühlingskräuter-Graupenrisotto        Vegan 
mit grünem Spargel und Zitrusfrüchteschaum        23,00 € 
Barley risotto with herbs, green asparagus and citrus sauce  

Hausgemachte Bärlauchspätzle      
mit geschmolzenen Tomaten und Pecorino                    23,00 €  
Homemade wild garlic spätzle with tomatos and pecorino cheese  
                    

Zwei panierte Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit hausgemachter Johannisbeersauce, Zitrone und Bratkartoffeln  
two breaded cutlets of pork with pan fried potatoes, homemade black current sauce and Lemon         21,90 € 
+ Portion Pilzrahmsauce           + 3,00 € 
+ serve of creamy mushroom gravy    
 

Goldstein’s  Spargel-Burger  
hausgemachte Frikadelle aus Rind und Scheinefleisch im Vollkorn-Burgerbrötchen  
mit Bärlauch-Mayo, grünem Spargel und Ziegenkäse 
dazu gebratene Kräuter-Kartoffeln        23,00 € 
Homemade Burger Pattie of beef and pork with whole grain bun, wild garlic mayo, green asparagus and goat cheese 
served with herb potatoes   
                              

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Über mögliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal

Veggi-Burger mit dem 

„Moving Mountain“ Patty

     Auch Vegan möglich



Hauptgerichte 

Slow cooked Schweinebauch  
mit Apfel-Senf-Chutney, gegrilltem Frühlingslauch und Kartoffelcreme     24,90 € 
Braised pork belly with apple-mustard- chutney, grilled scallions and potato mash  

Freilandhuhn trifft Bierdose 
im Biersud marinierte Hähnchenbrust und mit Pilzen gefüllte Keulenroulade 
cremige Biersauce, geröstetes Champignon Püree und hausgemachte Serviettenknödel   24,90 € 
Freerange chicken breast marinated with beer, drumstick roll with mushrooms, mushroom puree, beer gravy and bread dumplings  

Saftiges Rindergulasch 
mit hausgemachten Bärlauchspätzle und kleinem Salat                          28,00 € 
Braised goulash of beef with homemade wild garlic spätzle and side salad  
   

Zwiebelrostbraten vom Rheinland-Pfälzer Rind 
mit Senfjus, Bratkartoffeln und kleinem Salat                           31,00 € 
Medium cooked beef roast with onions, mustard gravy, pan fried potatoes and side salad  

Pimp my Meal  
Beilagensalat mit hausgemachtem Quinoa-Körner Granola und Hausdressing        6,00 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Über mögliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal


